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SCHEDA TECNICA - SPECIFICA DI PRODOTTO  
 

 
DENOMINAZIONE PRODOTTO 
 

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 
 

DENOMINAZIONE COMMERCIALE  
 

PREPARATO PER RISOTTI    
 

INGREDIENTI   
 

Riso superfino Carnaroli (91%), brodo ai funghi porcini senza glutammato (sale, fecola di 
patate, estratto di lievito, maltodestrine di patate, funghi porcini disidratati (7%), verdure 
disidratate (cipolla, carota, aglio), olio di girasole, aromi, pepe), funghi porcini secchi (2%) 
(Boletus Edulis e relativo gruppo di appartenenza), cipolla, aglio, prezzemolo. 
 
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
 
Per la preparazione del risotto ai Funghi Porcini viene utilizzato esclusivamente riso 
Carnaroli 100% selezione, brodo ai funghi porcini senza glutammato e funghi porcini 
secchi di altissima qualità. Tutti gli ingredienti sono già contenuti all’interno. Gli unici 
ingredienti da aggiungere per la cottura sono: acqua calda, burro, sale e vino. 
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SHELF LIFE: 
 

Mesi 24 dal confezionamento in confezione integra e ben conservata. 
 

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE   
 

Il prodotto teme l’umidità e il calore, deve essere conservato a temperatura inferiore ai 
25°C, in locale asciutto (Umidità relativa < 30%) ed areato. Evitare l’esposizione diretta a 
fonti luminose molto intense. 
 

Cod.EAN PRODOTTO: 8033576540696 
 
DESCRIZIONE PACKAGING   
 

Ogni singola unità è confezionata in atmosfera protettiva. Astucci in film plastico ad uso 
alimentare certificato.  
 

INFORMAZIONI COTTURA 
 

Tempo di cottura: 17 min in modo tradizionale. 
 

IMBALLAGGI ED INGOMBRI FORMATO GRAMMI 250   
 

Cartone da 10 pezzi  
16 cartoni per piano - 8 piani (1280 unità) 
Pallets: 128 cartoni: Dimensioni Pallet: 120x80Xh150 
Peso lordo Pallet: Kg 383 
 

USO PREVISTO   
 
 

Preparato per risotti. Prodotto da consumare previa cottura. Destinato a tutti i gruppi di 
consumatori. 
 

ALLERGENI PRESENTI    
 

Il prodotto non contiene allergeni 
 
CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI    

 
 
 
 
 

VALORI MEDI PER 100 Grammi 

Valore Energetico  1470 kJ / 346 kcal  

Grassi   1,0 g 

di cui acidi grassi Saturi 0,1 g 

Carboidrati 76,8 g 

di cui zuccheri (calcolati) 0,8 g 

Fibre 1,2 g 

Proteine 7,4 g 

Sale  1,4 g 
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Il prodotto non contiene ingredienti provenienti da alimenti geneticamente modificati e/o 
trattati con radiazioni.  
Lotto di identificazione e data di scadenza: lato confezione. 
Bancali non sovrapponibili. 
 

 
Riferimenti aziendali: Riso Margherita S.r.l. 
Tenuta Margherita - 13034 Desana (VC) Italy 
Tel. 0161/318481 Fax. 0161/316826 – www.risomargherita.com 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 
 
 

CARATTERISTICHE  MICROBIOLOGICHE     

Parametro Unità di misura Valori di riferimento 
 

Clostridi solfito riduttori forma 
vegetativa 

U. f. c./g 1,5 x 102 

Carica batterica totale U. f. c./g 6 x 105 
Salmonella / 25 g Assente 

DICHIARAZIONI AGGIUNTIVE    

RIFERIMENTI AZIENDALI   


